Tiskova zprava ze dne 2. dubna 2019

Do hospod miri Ostravar 12, tradi¢ni ostravska
dvanactka pripravena novou generaci ostravskych
sladku

Pivovar Ostravar zahajuje distribuci tradi¢ni ostravské dvanactky, kterou pro letosni rok

v Ostravaru uvarila nova generace talentovanych sladki. Mladi ostravsti sladci, ktefi se uz
podileli na uspésnych pivech Mustang, Cerna Barbora a Specialy ze spilky, vysli pfi vareni
z puvodni ostravské receptury, ale vsadili na tfi véci: silnéjSi chmeleni, mirné vyssi
stupnovitost a vyvazenéjsi chut’. “Nase tradicni dvandctka je nyni jesté plnéjsi, hofrci

predstaveni nasi dvanactky planujeme na pristi patek 12. dubna na Dni dvanactky, ktery se
bude konat v arealu pivovaru.”

to viibec prvni pivo, které se v Ostravaru v 19. stoleti uvafilo. Prvni varka jako by udala smér,
kterym se ostravsky pivovar v nasledujicich letech vydal. Poctivy piny lezak s vy$8im obsahem
alkoholu a vy3si horkosti se stal v 20. stoleti synonymem nejen pro ostravsky pivovar, ale i pro cely
Moravskoslezsky kraj. Dodnes ma svétly leZak nejvétsi podil na prodejich ostravského piva.

“Dnes predstavovany Ostravar 12 predstavuje dalsi kapitolu v historii tradi¢niho ostravského
lezaku. Jejimi poznévacimi znaky jsou silnéjsi chmeleni, mirné vyssi stupriovitost, vyvazenéjsi
chut a mladistvy elan, ktery tradi¢ni dvanactce dodala nova generace nasich sladkd,” fika vrchni
sladek pivovaru Ostravar Roman Richter.

Nova generace ostravskych sladku

U kolébky dnesni ostravské dvanactky stala trojice mladych talentovanych sladk, ktera

v souCasné dobé dorusta v Ostravé. “Ostravar se vZdy mohl pochlubit velkymi osobnostmi

na pozici sladka. FrantiSek Horbinger, Emanuel Kavalla, Jaromir Franzl, Robert Kuzela. To vSe byli
mimoradni muzi. Nasi mladi sladci Jan Rehtrek, Vojtéch Slivori a Kldra Chuda jdou v jejich
Slépéjich,” fika o nové generaci ostravskych sladki Roman Richter. ,A¢ jsou mladi, dokazi
neuvéritelné véci a stoji za nimi kus prace. Pravé oni maji velkou zasluhu na uspéchu naSich
novych znadek Mustang, Cerna Barbora a Speciély ze spilky.“



Tri vylepSeni

Miladi sladci v uplynulych 18 mésicich zkous$eli rizné zpusoby vylepSeni tradi¢ni ostravské
dvanactky. Nakonec se rozhodli pro silngjsi chmeleni, mirné vyssi stupriovitost a vyvazengjsi chut.

Silnéjsi chmeleni

PFi vareni je pouzito silnéjSi chmeleni i nové odrady chmele, které byly vySlechténé teprve pred 6
az 10 lety. Jejich kouzlo spociva v tom, ze diky nim ma Ostravar vySSi horkost a opravdu
nadhernou vuni.

Mirné vyssi stupnovitost

Tradi¢ni Ostravar nyni obsahuje vice je¢ného sladu a diky jemné&jSimu prokvaseni na spilce ma
také vysS8i podil extraktu mladiny. Diky tomu ma pivo vyraznéjsi sladovou chut a vysSi
stupniovitost.

Vyvazenéjsi chut’

Pfidanim chmele a sladl na varné a jemnéjSim prokvasenim na spilce a v lezackém sklepé
dosahli mladi sladci pfijemné zmény. Tradi¢ni Ostravar tak ziskal jesté pfijemné;jsi vuni, pIné;si
sladovou chut’ a vy38i horkost. Pivo ma navic pfijemné horké doznivani a pfimo vybizi k dalSimu
napiti.

“Nase vylepSena dvanactka je opravdu skvéla. Jde o jedinecné pivo uvarené podle nasi tradicni
receptury s opravdu velkorysym mnoZzstvim chmelt a sladu, které davaji naSemu pivu jesté vySsi
plnost a horkost. To vSe pfi velmi vyvaZzeném a harmonickém chutovém profilu,” shrnuje pfednosti
nového piva Roman Richter.

VylepSena dvanactka v novych pullitrech, lahvich i pfepravkach

Vylep$enou dvanactku bude Ostravar od zac¢atku dubna stacet do sudt i do lahvi. Spole¢né

s pivem zahaji Ostravar také distribuci nového pivniho skla a pfepravek. Pro spotrebitele tak bude
velmi snadné ji poznat.

Pro hospody vyvinul Ostravar ke zvySeni zaZitku z konzumace nové pdllitry. Poprvé v historii
pivovaru jde o vlastni originalni pUllitry, na jejichz designu se podilel nejvétsi odbornik na pivni sklo
v Cesku Rony Plesl. Nové embosované pivni sklo je konstruovano tak, aby umozriovalo
hospodskym snadno ¢epovat pivo na hladinku, coz je doporu¢ovany zplisob ¢epovani ostravské
dvanactky.

V maloobchodech se Ostravar na prani konzumentd vraci k tradi¢énim hnédym lahvim. Pivovar
investoval také do novych prepravek a zménil design etiket, aby vylep$enou dvanactku zakaznici
na pultech obchodUl jednoduse poznali.



Ostravar 12. Jaka je slovy Vojtécha Slivoné, mladého podsladka pivovaru

Vojtéch Slivon na pripravé vylepsené ostravské dvanactky stravil se svym tymem nejvice ¢asu.
Jak ji popisuje svymi slovy?

"Ostravska dvanactka je tradi¢ni spodné kvaSeny lezak s vy$Sim obsahem alkoholu 5,1%. Ma
jiskrnnou zlatavou barvu a bohatou sametovou pénu, ktera je pevna, drzi tvar a na sténach pullitru
zfetelné krouzkuje. Z piva ucitite typickou svézi a Cistou vUni Cerstvého chmele se sladovym
pozadim. Po napiti pocitite vyraznou chut’ sladu, ktera je postupné vyvazovana nastupujici
drsnéjsi horkosti, ktera je svézi a lahodna zaroven a po dopiti zanechava na jazyku jemné
nahorkly pocit. Svym pfijemné dlouhym, nahofklym a mirné sladovym doznivanim navic doslova
vybizi k dalSimu napiti.

Tak at vam chutna

Dej Bih $tasti”

Vojtéch Slivon

Obecné informace

Pivovar Ostravar patfi k nejstar§im dobfe fungujicim podnikim na dzemi mésta Ostravy. V roce 2017 pivovar oslavil
120 let od svého zalozeni. Filosofii pivovaru Ostravar je dlouhodobé zaméreni se primarné na region, z néjz pochazi.
Na Ostravsku je doma a rozumi tomuto regionu jako malokdo. Vice informaci najdete na www.ostravar.cz.

i:’ro vice informaci kontaktujte:

Pavel Barvik / Manazer komunikace a firemnich zalezZitosti
Pivovary Staropramen s.r.o., Nadrazni 84, Praha 5
T 602 266 815

pavel.barvik@molsoncoors.com

Martin Prochazka / Managing Director
agentura Walker & Lambert s.r.o., Kralicka 1, Ostrava
T 603 480 824

recepce@walkerlambert.cz
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